
お箸で食すお箸で食す

くまもと あか牛ステーキコースくまもと あか牛ステーキコース（全8品）（全 8品）

季節のグラスオードブル  3 種

旬野菜のポタージュ

有頭海老と鰈のポワレ

くまもとあか牛のロースト　
                 温野菜添え

全粒粉のプティ・パン

KKRホテル  ひと口ブラックカレー

シェフ特製  本日のデザート

デミタスコーヒー

￥5,500（税込）￥5,500（税込）

くまもと あか牛

　　ハンバーグステーキランチ

くまもと あか牛

　　ハンバーグステーキランチ

￥2,500（税込）￥2,500（税込）

旬のガーデンサラダ

季節野菜のポタージュ

くまもとあか牛のハンバーグステーキ
　　　　　　　　　　　    温野菜添え

全粒粉のプティ・パン

KKRホテル  ひと口ブラックカレー

シェフ特製  本日のデザート

デミタスコーヒー

添え

口ブラックカレーレー

 本日のデザートデザート

タスコーヒーー

地産地消
Local production and consumption

熊本県産の食材にこだわったメニュー　熊本県産の食材にこだわったメニュー　

ひと口ブラックカレーブラックカレ

フ特製  本日のデザート本日の ザ

デミタスコーヒーデミタスコー

Kumamoto Akaushi beef steak course 

Kumamoto Akaushi Hamburger Steak Lunch 

くまもとあか牛とは

肉質は赤身が多く 適度の脂肪分も含み

うま味とやわらかさ ヘルシーさを兼ね備えています

あか牛が自然の健康ビーフと呼ばれるほどヘルシーで

あることが証明されました 

団体様・ご旅行のお客様にお勧めのメニューです
仕入れ状況により 内容が変更になる場合がございます

要予約
（3日前）
要予約
（3日前）
要予約
（3日前）

要予約
（2日前）
要予約
（2日前）
要予約
（2日前）


